
平成29年5月24日（水）

きつねうどん
香川
か が わ

『讃岐
さ ぬ き

の きじょうゆかけうどん』や、秋田
あ き た

の『稲庭
い な に わ

つけうどん』など、

全国
ぜ ん こ く

では、色々
い ろ い ろ

なうどんの食
た

べ方
か た

がありますが、

大阪
お お さ か

ではうどんと言
い

えば、出汁
だ し

のきいた汁
し る

で、 あきた

甘辛
あ ま か ら

いあげを乗
の

せた「きつねうどん」です。 かがわ おおさか

たこ焼
や

き風
ふう

　豆
まめ

のおとし揚
あ

げ
大豆
だ い ず

と『たこ』を天
て ん

ぷら衣
ごろも

でまとめて、まん丸
ま る

くかたどって、おとし揚
あ

げにします。

ご存
ぞ ん

じ大阪
お お さ か

の「たこ焼
や

き」を、どうにか給食
きゅうしょく

で出
だ

したいと思
お も

って考
かんが

えました。

青
あ お

のりをかけて、食
た

べてくださいね。

牛乳
ぎ ゅ う に ゅ う

きつねうどん

たこ焼き風
ふ う

 豆
ま め

のおとし揚
あ

げ

大阪
お お さ か

みかんゼリー

きょうどしょく おおさか 

 郷土食（大阪） 


